










Sabor y equilibrio

FINAL : 27 mayo 2026

Armonía: Equilibrio entre los sabores presentes.

Textura: Consistencia adecuada y agradable al paladar.

Intensidad: Sabores definidos con la intensidad correcta.

Experiencia: Impresión general al degustar el producto.

Creatividad e innovación

Concepto: Propuesta conceptual original y bien articulada.

Ingredientes: Mezcla novedosa o poco convencional de sabores.

Técnica: Uso de técnicas heladeras distintivas.

Diferenciación: Capacidad de destacarse en el mercado.

Presentación visual

Montaje: Composición visual en la presentación final.

Atractivo: Capacidad de generar deseo a primera vista.

Estética: Coherencia visual y cuidado en los detalles.

Vínculo con Providencia

Historia: Relato o narrativa detrás del helado.

Barrios: Relación con la identidad de los barrios de Providencia.

Patrimonio: Referencia a elementos culturales o históricos.

Innovación: Reflejo del espíritu urbano e innovador de la comuna.


